
 

 

 

 

 

 

 

Anchor Grill Sapporo 

FOOD MENU 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※表示金額は消費税 (10%)が含まれております。サービス料は頂戴しておりません。 
※消費税の計算上、レジでの清算の際に合計金額が異なる場合がございます。 

※当店のお米は国産米を使用しております。 
*Prices include consumption tax Gratuities are not inclu 

*Please note that the total amount may vary due to consumption tax 
＊We use domestic rice. 



COLD APPETIZER ――――――――――――――――――――――――――――  

 ・北海道産生ハムとグリーンサラダ 
Green Salad with Hokkaido Prosciutto 

\1,500 

 ・魚介のガーデンサラダ 
Garden Salad with Fresh Seafood 

\1,800 

 ・ズワイガニ サーモン アボカドのタルタル 
Snow Crab, Salmon, and Avocado Tartare 

¥1,800 

 ・ブッラータチーズ アイコトマト フルーツ 
 Burrata Cheese with Aiko Tomatoes and Seasonal Fruits 

\1,700 

 ・北海道産ポークのパテ ド カンパーニュ 
 Campagne Pork Pâté with Hokkaido Pork 

\1,500 

 

HOT APPETIZER ―――――――――――――――――――――――――――― 

 ・グリルシーザーサラダ ベーコンと半熟卵 
Grilled Caesar Salad with Bacon and Soft-Boiled Egg 

¥1,200 

 ・季節野菜を使用した茹で上げ野菜のガトー仕立て 
Seasonal Steamed Vegetable Gâteau 

¥1,100 

 ・十勝産カマンベールチーズ プルドポーク 下川六〇酵素卵のオーブン焼き 
Oven-Baked Tokachi Camembert with Pulled Pork and 
Shimokawa Roku-Maru Fermented Egg 

¥1,700 

 ・北海道産ジャガイモとトウモロコシのフリット 噴火湾たらこのアイオリソース 
 Hokkaido Potato & Corn Fritters with Funka Bay Cod Roe 
Aioli 

¥1,100 
 

 ・ヤリイカと愛別町産ジャンボ舞茸のアヒージョ 
 Ajillo of Jumbo Maitake Mushrooms from Aibetsu and Spear 
Squid 

￥1,200 

 ・フィッシュ＆チップス 自家製タルタルソースとモルトビネガー 
 Fish & Chips with House-made Tartar Sauce and  
Malt Vinegar 

￥1,800 

 ・北海道産ポーク 4種のソーセージ盛り合わせ マッシュポテト添え 
 Four Assorted Hokkaido Pork Sausages with Mashed 
Potatoes 

￥1,650 

 

 



MEAT DISHES ―――――――――――――――――――――――――――――― 

 ・サーモングリル 160g ～札幌中央市場より～ 
Grilled Salmon 160g 

\1,800 
 

 ・北海道産帆立貝のグリル 茸添え ブルゴーニュ風 
Grilled Hokkaido Scallops “Burgundy Style” with Mushrooms 

\2,800 

 ・有頭海老のグリル 
Grilled Whole Prawns 

\2,300 

 ・北海道伊達産めぐみどり 骨付きもも肉のグリル 
Grilled Bone-in Megumi Chicken Thigh from Date, Hokkaido 

\2,200 

 ・真狩産ハーブ豚ロースのグリル 
Makkari Grilled Herb Pork Loin 

\2,400 

 ・オーストラリア産ラムチョップグリル 
Grilled Australian Lamb Chops 

\3,200 

 ・十勝彩美牛ロースのグリル（120g） 
 Grilled Tokachi Saibi Beef Sirloin (120g) 

￥3,900 

 ・GATE オリジナルソーセージ 
 GATE Original Sausage 

￥2,300 
 

  
【お好みのソースを 2種類お選び下さい】 

Please select two sauces 
 

1. ジェノベーゼ 
Genovese 

2. アイコのフレッシュトマト 
Fresh Aiko Tomato 

3. 国産レモンの塩レモン 
Japanese Salted Lemons 

4. 山わさび 
Horseradish 

5. レムラード 
Remoulade 

6. タプナード 
Tapenade 

 

 

 



THE GATE HOTEL SIGNATURE ――――――――――――――――――――― 

 ・シーザーサラダ  
Caesar Salad 

¥970 

 ・ノルウェー産スモークサーモン 
 Norwegian Smoked Salmon 

¥1,650 

 ・オニオングラタンスープ 
Onion Gratin Soup 

¥950 

 ・THE GATE HOTEL カレー 
THE GATE HOTEL Original Curry 

\1,760 
 

 ・エッグベネディクト 
 Eggs Benedict 

￥2,100 

 

SOUP ―――――――――――――――――――――――――――――――――― 

 ・ミネストローネ 
Minestrone Soup 

¥850 

 ・クラムチャウダー 
Clam Chowder 

¥950 

 ・大地のスープ 
 Earthy Vegetable Soup 

￥1,100 

 

PASTA ＆ BREAD ―――――――――――――――――――――――――――― 

 ・本日のパスタ 
Pasta of the Day 

¥1,650 

 ・北の大地の恵みを詰め込んだラビオリ 
Ravioli Filled with the Bounty of Hokkaido 

¥2,100 

 ・北の大地の恵みを包み込んだクレープ・サレ 
Savory Crêpe Filled with the Bounty of Hokkaido 

¥1,800 

 ・北海道産豚肉を使用したプルドポークドック 
 Hokkaido Pulled Pork Dog 

￥1,200 

 ・パン 
 Bread 

￥300 



ALCOHOLIC DRINK MATCH ―――――――――――――――――――――― 

 ・シャルキュトリー 
Charcuterie Platter 

\2,200 

 ・チーズ盛り合わせ 
Assorted Cheese Platter 

\1,980 

 

DESSERT ―――――――――――――――――――――――――――――――― 

 ・北海道産アイスクリーム 2種盛り合わせ（バニラ＆苺） 
 Hokkaido Ice Cream Duo Vanilla & Strawberry 

￥800 

 ・北海道産クリームの自家製バスク風チーズケーキ 
House-made Basque-Style Cheesecake 

¥1,100 

 ・下川六〇酵素卵と浜中牛乳の自家製プリン 
Homemade Custard Pudding with Shimokawa Roku-Maru  
Fermented Eggs & Hamanaka Milk 

¥950 

 ・北海道産小麦と下川六〇酵素卵の自家製シフォンケーキ 
 House-made Chiffon Cake with Hokkaido Wheat &  
 Shimokawa Roku-Maru Fermented Eggs 

¥1,000 

 ・自家製濃厚ガトーショコラ 
 House-made Rich Gateau Chocolat 

￥950 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

Anchor Grill Sapporo 

DRINK MENU 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

※表示金額は消費税 (10%)が含まれております。サービス料は頂戴しておりません。 
※消費税の計算上、レジでの清算の際に合計金額が異なる場合がございます。 

*Prices include consumption tax Gratuities are not inclu 
*Please note that the total amount may vary due to consumption tax 



Experience “THE GATE HOTEL Sapporo” Drinks 
THE GATE HOTEL札幌の北海道と世界各地から厳選したドリンクを、心ゆくまでどうぞお愉しみ下さい。 
At “THE GATE HOTEL Sapporo”, please enjoy our carefully selected drinks from Hokkaido 
and around the world. 
 

DRAFT BEER――――――――――――――――――――――――――――――― 

 ・サッポロ クラシック樽生  
Sapporo Classic Draft Beer 

\1,100 
 

 ・サッポロ SORACHI 1984樽生  
Sapporo SORACHI 1984 Draft Beer 

\1,210 
 

BOTTLE BEER―――――――――――――――――――――――――――――― 

 ・サッポロ 黒ラベル 
Sapporo Black Label 

￥990 
 

 ・キリン一番搾り 
 Kirin Ichiban Shibori 

￥990 
 

 
 
・サントリープレミアムモルツ 
 Suntory Premium Molts 

￥990 
 

 
 
・アサヒ スーパードライ 
Asahi Supper Dry 

￥990 
 

 
 
・ギネス エクストラ スタウト 
 GUINNESS Extra stout 

￥1,100 
 

 
 
・アサヒ ゼロ ノンアルコールビール 
 Asahi Zero Non-Alcoholic Beer 

\880 
 

JAPANESE SAKE（90ml）――――――――――――――――――――――― 

 
 
・大雪乃蔵 鳳雪 大吟醸/旭川市 
Taisetsunokura Hosetsu Daiginjo/Asahikawa 

\1,430 
 

 ・五稜 純米大吟醸/函館市 
Goryo Junmai Daiginjo/Hakodate 

\1,870 
 

 ・千歳鶴 純米大吟醸 吉翔/札幌市 
 Chitose Tsuru Junmai Daiginjo Kissho/Sapporo 

\2,420 
 

 



WHISKEY/HOKKAIDO――――――――――――――――――――――――― 

厚岸町  厚岸蒸留所/AKKESHI DISTILLERY 
 
 
・厚岸蒸留所 ブレンデッド 穀雨 
Akkeshi Distillery Blended 
【Taste: Spicy, Toast, Citrus, Cacao】                    ALC.48％ 

15ml \1,430 
\2,860 

 

 ・厚岸蒸留所 シングルモルト 立夏 
Akkeshi Distillery Single Malt Rikka 
【Taste: Kakao, ,Citrus, Raisins, Smoky, Caramel】     ALC.55% 

15ml \1,870 
\3,740 

 

 ・厚岸蒸留所 シングルモルト 立秋  
Akkeshi Distillery Single Malt Risshu 
【Taste: Creamy, Orangebitters, Smoky, Vitter】         ACL.55% 

15ml \1,870 
\3,740 

 

 ・厚岸蒸留所 シングルブレンデッド 冬至 
Akkeshi Distillery Single Malt Toji 
【Taste: Orenge, Spicy, Honey, Bitter】                   ALC.48% 

15ml \2,640 
\5,280 

 

余市町  余市蒸留所/YOICHI DISTILLERY 
 ・シングルモルト 余市 

Single Malt Yoichi 
【Taste: Smoky, Bitter chocolate, Vanilla,】           ALC.45％ 

\1,540 
 
 

 ・シングルモルト 余市 １０年  
Single Malt Yoichi 10 years 
【Taste: Woody, Banana, 】                       ALC.45％ 

\2,420 
 
 

MARS WHISKY   
 ・マルスウィスキー岳樺 

Mars Whisky Dake Kanba  
【Taste: Honey, Fruity, Woody】                      ALC.43％ 

\1,320 
 
 

 

 

 

 

 

 



WHISKY/JAPANESE  ――――――――――――――――――――――――― 

NIKKA WHISKY 
 ・ニッカセッション 

Nikka Session 
\1,320 

 

 ・シングルモルト宮城峡 
Single Malt Miyagikyo 

￥1,540 
 

 ・竹鶴ピュアモルト 
Taketsuru Pure Malt  

￥1,540 
 

 ・竹鶴 17年 
Taketsuru 17 years  

￥4,400 
 

SUNTORY WHISKY 
 ・シングルモルト 山崎 

Single Malt Yamazaki 
￥1,650 

 

 ・シングルモルト 山崎 12年 
Single Malt Yamazaki 12 years 

￥2,970 
 

 ・シングルモルト 山崎 18年 
Single Malt Yamazaki 18 years 

￥9,900 
 

 ・シングルモルト 白州 
Single Malt Hakushu 

￥1,650 
 

 ・シングルモルト 白州 12年 
Single Malt Hakushu 12 years 

￥2,970 
 

 
 
・サントリー 知多 
 Suntory Chita 

￥1,650 
 

 ・サントリー 響 ジャパニーズハーモニー  
Suntory Hibiki Japanese Harmony  

￥1,760 
 

 ・サントリー 響 ブレンダーズチョイス 
Suntory Hibiki Blenderʼs Choice 

￥2,860 
 

 ・サントリー 響 21年 
Suntory Hibiki 21 years 

￥9,900 
 

 ・サントリー 響 100周年アニバーサリー 
 Suntory Hibiki 100th Anniversary 

\9,680 
 

 
 
 



CHICHIBU  DISTILLERY 
 ・イチローズモルト ワインウッドリザーブ 

Ichiroʼs Malt Wine Wood Reserve 
\1,760 

 

 ・イチローズモルト ミズナラウッドリザーブ 
 Ichiroʼs Mait Mizunara Wood Reserve 

\1,760 
 

 ・イチローズモルト ダブルディスティラリーズ 
 Ichiroʼs Malt Double Distilleries 

\1,760 
 

 ・イチローズモルト 秩父ディスティラリー Ⅱ 
Ichiroʼs Malt Chichibu Distillery Ⅱ  

\1,980 
 

WHISKY/SINGLE MALT SCOTCH ――――――――――――――――――― 

 ・ザ・マッカラン 12年  
The Macallan 12 years  

\2,420 
 

 ・ザ・バルヴェニー 12年 ダブルウッド 
The Balvenie 12 years Double Wood 

\1,870 
 

 ・ザ・グレンリベット 14年 
The Glenlivet 14 years 

\1,760 
 

 ・ベンリアック 12年 
Benriach 12 years  

\1,540 
 

 ・グレンモーレンジ ネクター 16年 
Glenmorangie  Nectar 16 years 

\1,870 
 

 ・グレンモーレンジ 18年 
Glenmorangie 18 years 

\2,860 
 

 ・クライヌリッシュ 14年 
 Clynelish 14 years 

\1,650 
 

 ・トマーティン 12年 
 Tomatin 12 years 

\1,430 
 

 ・オーバン 14年 
 Oban 14 years 

\1,870 
 

 ・ロイヤルブラックラ 12年 
Royal Brackla 12 years 

\1,540 
 

 ・アードベッグ 10年 
Ardbeg 10 years 

\1,540 
 



 ・カリラ 12年 
Caol Ila 12 years 

\1,430 
 

 ・ラフロイグ 10年 
Laphroaig 10 years 

\1,540 
 

 ・ラガブーリン 16年 
Lagavulin 16 years 

\2,200 
 

 ・ポートシャーロット アイラバーレイ 
 Port Charlotte Islay Barley 

\1,540 
 

 ・オクトモア 16.1 スコティッシュバーレイ 
 Octomore 16.1 Scottish Barley 

\3,300 
 

 
 
・キルホーマン マキヤーベイ 
 Kilchoman Machir Bay 

\1,650 
 

 ・タリスカー 10年 
 Talisker 10 years  

\1,430 
 

 ・アラン シェリーカスク 
 Arran Sherry Cask 

\1,760 
 

WHISKY/BLENDED SCOTCH ――――――――――――――――――――― 

 ・シーバスリーガル ミズナラ 12年 
 Chivas Regal Mizunara 12years 

\1,320 
 

 
 
・ジョニーウォーカー ダブルブラック 
Johnnie Walker Double Black 

\1,320 
 

 
 
・デュワーズ 12年 
 Dewars 12 years 

\1,320 
 

 
 
・デュワーズ 15年 
 Dewars 15 years 

\1,540 
 

 
 
・バランタイン 17年 
Ballantineʼs 17 years 

\1,870 
 

 ・オールドパー 18年 
Old Parr 18 years 

\2,200 
 

 ・ジョニーウォーカー ブルーラベル 
Johnnie walker Blue Label 

\4,070 
 

 



WHISKY/AMERICAN―――――――――――――――――――――――――― 

 ・ジャックダニエル 
Jack Danielʼs 

\1,210 
 

 
 
・メーカーズマーク 
Makerʼs Mark 

\1,210 
 

 ・ワイルドターキー12年 
Wild Turkey 12 years 

\1,430 
 

 
 
・ウッドフォードリザーブ 
Woodford Reserve 

\1,430 
 

 ・I.W.ハーパー12年 
I.W. Harper 12 years 

\1,650 
 

 
 
・イーグルレア シングルバレル 10年 
Eagle Rare Single Barrel 10 years 

\1,650 
 

 ・ブッカーズ 
Bookerʼs 

\1,760 
 

 
 
・エンジェルズエンビー 
ANGFLʼS ENVY 

\2,200 
 

WHISKY/IRISH  ―――――――――――――――――――――――――――― 

 ・カネマラ 
Connemara 

\1,320 
 

 
 
・イーガンズ フォーティテュード 
Egans Fortitude 

\1,430 
 

HOKKAIDO BRANDY―――――――――――――――――――――――――――  

 ・十勝ブランデー 島梟 30年 
 TOKACHI BRANDY SHIMA FUKURO 30 years              

\2,750 
 

COGNAC BRANDY ―――――――――――――――――――――――――――― 

 ・レミー マルタン VSOP 
 Remy Martin VSOP 

\1,540 
 

 ・ポールジロー トラディション 
 Paul Giraud Tradition 

\1,650 
 

 
 
・ポールジロー 35年 
 Paul Giraud 35years 

\5,940 
 



CALVADOS ――――――――――――――――――――――――――――――― 

 ・ペール マグロワール フィーヌ カルヴァドス 
 Pere Magloire Fine Calvados 

\1,430 
 

 ・シャトー ド ブルイユ 15年 
Chateau du Breuil 15 years 

\1,870 
 

SHERRY ――――――――――――――――――――――――――――――――― 

 ・ルスタウ アルマセニスタ フィノ デル プエルト 
LUSTAU ALMACENISTA Fino del puerto 

\1,320 
 

 ・ルスタウ マンサニーリャ パピルーサ 
LUSTAU Manzanilla Papirusa 

\1,320 
 

 ・ルスタウ アルマセニスタ アモンテリャード デル プエルト 
 LUSTAU ALMACENISTA Amontillado del Puerto 

\1,320 
 

 ・ルスタウ ペドロ ヒメネス サン エミリオン 
 LUSTAU Pedro Ximenez San Emilio 

\1,320 
 

GIN ――――――――――――――――――――――――――――――――――― 

VODKA ――――――――――――――――――――――――――――――――― 

 
 
・ケテルワンウォッカ 
 Ketel One Vodka 

\1,210 
 

 ・ベルヴェデール ウォッカ 
 Belvedere Vodka 

\1,320 
 

 

 

 ・ニッカ カフェジン 
 Nikka Coffey Gin 

\1,320 
 

 ・季の美 京都 ドライジン 
 KINOBI Kyoto Dry Gin 

\1,320 
 

 ・タンカレー NO.10 
 Tanqueray NO.10 

\1,320 
 

 
 
・ボビーズ ジン   
 Bobbyʼs Gin 

\1,320 
 



HOKKAIDO/CRAFT GIN――――――――――――――――――――――― 

札幌市 紅櫻蒸留所/SAPPORO BENIZAKURA DISTILLERY   
 ・紅櫻 9148  

Benizakura9148       
【キーボタニカル、ラベンダー、椎茸、日高昆布、切干大根】 
【Key Botanicals: Japanese Umami, Lavender】            ALC.45％ 

\1,320 
 
 
 

 
 
 
 

・紅櫻 9148 1922 Sapporo                            
Benizakura 9148 1922 sapporo 
【キーボタニカル︓ラベンダー、ライラック、】 
【Key Botanicals: Lavender, Lilac】                            ALC.43% 

\1,320 
 
 
 

 
 
 
 

・紅櫻 9148 0396 SAKURA                                     
Benizakura 9148 0396 SAKURA 
【キーボタニカル︓桜の葉、桜の花、杏仁】 
【Key Botanicals︓Cherry blossoms, Cherry leaves】          ALC.40% 

\1,430 
 
 
 

長沼町 馬追蒸留所/NAGANUMA MAOI DISTILLERY 
 ・ミャオイ ジン 初恋                                             

MYAOI GIN Hatsukoi   
【キーボタニカル︓ハマナス、ラベンダー、キャラウェイ、クミン】   
【Key Botanicals: Japanese Rose, Lavender, Caraway, Cumin】   ALC.46% 

\1,430 
 
 
 

 ・ミャオイ ジン アンブラス モア                                     
MYAOI GIN embrasse-moi 
【キーボタニカル︓白桃、白胡麻、ココナッツ】  
【Key Botanicals: White Peach, White sesame, Coconut】        ALC.43% 

\1,430 
 
 
 

 
 
・ミャオイ ジン スタンドバイミー                                      
MYAOI GIN Stand by me 
【キーボタニカル︓牛乳、りんご、紅茶、バニラ】 
【Key Botanicals: Milk, Apple, Black tea, Vanilla】                ALC.44% 

\1,430 
 
 
 

 ・ミャオイ ジン パリパス                                          
MYAOI GIN Pari passu 
【キーボタニカル︓梅、桜葉、ラベンダー】 
【Key Botanicals: Japanese apricot, Cherry blossom Leaf, Lavender】   ALC.27% 

\1,430 
 

 
 

 
 
 

・ミャオイ ジン 花火                                           
MYAOI GIN Hanabi 
【キーボタニカル︓牛乳、マンゴー、ジャスミン茶】 
【Key Botanicals: Milk, Mango, Jasmine tea】                   ALC.43% 

\1,320 
 
 

 

 
 
 
 



ニセコ町 ニセコ蒸留所/NISEKO DISTILLERY 
 ・オホロ ジン                                                   

Ohoro GIN 
【キーボタニカル︓ヤチヤナギ、二ホンハッカ】  
【Key Botanicals: Sweet gale, Japanese Peppermint 】          ALC.47％ 

\1,320 
 
 
 

 ・オホロ ジン ラベンダー                                          
Ohoro GIN LAVENDER 
【キーボタニカル︓ラベンダー、カモミール、アンジェリカ】  
【Key Botanicals: Lavender, Chamomile, Angelica Root】        ALC.47% 

\1,540 
 
 
 

積丹町 積丹ブルー蒸留所/SHAKOTAN BLUE DISTILLERY 
 ・火の帆 KIBOU                                              

 HONOHO KIBOU 
【キーボタニカル︓アカエゾマツ、蝦夷山ミカン、ヤマモモ】  
【Key Botanicals: Sakhalin spruce Ezo Mountain Oranges＆peach】     ALC.45% 

\1,540 
 
 
 

 ・火の帆 UMI                                                
HONOHO UMI 
【キーボタニカル︓ミヤマビャクシン、ハリエンジュ、フキノトウ、イエローヤロウ】 
【Key Botanicals: Robinia pseudoacacia, Petasites Japonicus】   ALC.45% 

\2,200 
 
 
 

RUM――――――――――――――――――――――――――――――――――― 

 ・ハバナクラブ 7年 
 Havana Club 7 years 

\1,100 
 

 ・セルバレイ チョコレートラム 
 SelvaRey Chocolate Rum 

\1,320 
 

 
 
・ロンサカパ センテナリオ 23 
 Ron Zacapa 23years Centenario 

\1,650 
 

TEQUIRA――――――――――――――――――――――――――――――――― 

 ・ドン フリオ ブランコ 
 Don Julio Blanco 

\1,320 
 

 ・ドン フリオ レポサド 
 Don Julio Reposado  

\1,650 
 

 ・ドン フリオ 1942 
 Don Julio 1942 

\4,400 
 

 



SIGNATURE COCKTAIL ――――――――――――――――――――――――― 
 

 ・フォレストゲート  
Forest GATE 
 

北海道の風が通り抜けるその門に、自然と人が調和するひと時を描きました。 
“フォレストゲート”、ゲートホテル札幌を象徴する一杯です。 
Through the gate flows Hokkaidoʼs wind, a moment where nature and 
meet. “Forest Gate” ― the signature cocktail of Gate Hotel Sapporo. 

\1,650 
 

 ・紫音 ～SHION～ 
SHION 
 

北海道の赤紫蘇ジュースとスパークリングワインを合わせたキールロワイヤルです。 
爽やかで繊細なテイストに仕上げました。 
A Kir Royal combining luxurious Hokkaido red shiso juice with 
champagne. Refined taste and refreshing. 

\2,200 
 

ORIGINAL STANDARD COCKTAIL ――――――――――――――――――― 

 ・オリジナル ジントニック  スタンダード / ビター  
Original Gin Tonic Standard / Bitter 
 

北海道のクラフトジンをベースに、スタンダードはラベンダーを基調とした華やかなジントニック
に仕上げ、ビターは苦みが特徴的な札幌のトニックウォーター“KUMI”を使用しました。 
Standard: Floral and elegant, with lavender notes. 
Bitter: Features the distinctive bitterness of “KUMI” tonic water from 
       Sapporo.  

\1,430 
 

 ・ウィスキー＆白樺ウォーター(マルスウィスキー岳樺)  
Whisky＆Birch water(Mars Whisky ”Dakekanba”) 
 

北海道美深町の白樺樹液とマルスウィスキー「岳樺」を贅沢に合わせた特別な水割です。 
A special highball blending Mars Whisky “Dakekanba” with Birch water 
from Bifuka, Hokkaido, with a soft sweetness and smooth texture.  

￥1,760 
 

 ・ウィスキー＆白樺氷(シングルモルト余市)   
Whisky＆Birch Ice (Yoichi Single Malt) 
 

白樺樹液で作成した氷をシングルモルト余市で溶かしながら、甘味・旨味・塩気 
香りをしむ贅沢な一杯です。 
Single Malt Yoichi served over birch sap ice, with sweetness, umami, 
salinity, and aroma as it melts.  
 

\1,980 
 



 
 
 
 

・オリジナルモスコミュール  スタンダード / キャンベル  
Original Moscow Mule Standard / Campbell 

 

北海道ニセコ町で製造されたジンジャービア”HAKKO GINGER”を使用した 
モスコミュール。スタンダードと黒ぶどうキャンベルの２種類からお選びください。 
Made with “HAKKO GINGER” a craft ginger beer from Niseko, Hokkaido.  
Choose from Standard or Campbel(black grape) 

\1,650 
 

 
 
 

・マザーズファッションド  
Motherʻs Fashioned 

 

ジャパニーズウィスキーの父、竹鶴正孝氏を支え続けたリタ夫人を映す 
オールドファッションドです。 
An Old Fashioned reflecting Rita Taketsuru, who devoted herself to her 
husband, Masataka Taketsuru, the father of Japanese whisky.  

\2,200 
 

 
 
 

・オリジナルベリーニ  
Original Bellini 
 

濃厚で香り高い特別なピーチネクターとホテルオリジナルのスパークリングワインを 
合わせたべリーニです。 
A Bellini with rich, aromatic peach nectar, blended with the hotelʼs 
original sparkling wine. 

\1,980 
 

 ・ライスアレキサンダー  
Rice Alexander 

 

北海道産の日本酒、甘酒にホワイトカカオを合わせた、アレキサンダーです。 
An Alexander blending Hokkaido sake, amazake, and White cacao. 

\1,650 
 

 

 

 

 

 

 

 



STANDARD COCKTAIL ――――――――――――――――――――――――― 
 

 ・マティーニ 
Martini 

\1,430 
 

 
 
・エスプレッソマティーニ 
Espresso Martini 

\1,540 
 

 
 
・ネグローニ 
 Negroni 

\1,650 
 

 ・ギムレット 
 Gimlet 

\1,320 
 

 ・ジンフィズ 
 Gin Fizz 

\1,320 
 

 ・シンガポールスリング 
 Singapore sling 

\1,650 
 

 ・コスモポリタン 
 Cosmopolitan 

\1,320 
 

 ・ソルティドッグ 
 Solty Dog 

\1,320 
 

 ・ダイキリ 
 Daiquiri 

\1,320 
 

 ・モヒート 
 Mojito 

\1,760 
 

 ・マルガリータ 
 Margarita 

\1,430 
 

 ・テキーラ サンライズ 
 Tequila Sunrise 

\1,540 
 

 ・マンハッタン 
 Manhattan 

\1,650 
 

 ・サイドカー 
 Side Car 

\1,650 
 

 ・ジャックローズ 
 Jack Rose 

\1,650 
 

 ・ゴールデンキャデラック 
 Golden Cadillac 

\1,430 
 

 ・グラスホッパー 
 Grass Hopper 

\1,430 
 

 ・バンブー 
 Bamboo 

\1,430 
 

                       ※メニュー以外のスタンダードカクテルも可能な限り承ります 
 



NON ALCOHOLIC COCKTAIL ――――――――――――――――――――― 

 ・ゼロ ジントニック 
 Zero Gin Tonic 

\1,320 
 

 ・ゼロ モスコミュール 
 Zero Moscow Mule 

\1,320 
 

 ・ゼロ モヒート 
 Zero Mojito 

\1,540 
 

 
 
・赤紫蘇と黒ぶどうのスパークリングカクテル 
Red Shiso＆Black Grapes of Sparkling Cocktail  

￥1,760 
 

PREMIUM SOFT DRINK――――――――――――――――――――――――― 

 

 

 

 

 

 

 ・アラン ミリア スパークリング ピノ ノワール グレープジュース 
 Alain Milliat Sparkling pinot noir Grape Juice 

Glass  \1,320 
Bottle  \7,900 

 ・アラン ミリア メルロー種 赤グレープジュース 
 Alain Milliat Merlot Red Grape Juice 

Glass    \990 
Bottle  \7,000 

 ・アラン ミリア シャルドネ種 白グレープジュース 
 Alain Milliat Chardonnay White Grape Juice 

Glass    \990 
Bottle  \7,000 

 ・発酵ジンジャー スタンダード 
 HAKKO GINGER standard 

\1,320 
 

 ・発酵ジンジャー キャンベル 
 HAKKO GINGER Campbell 

￥1,320 
 

 ・KUMI トニックウォーター 
 KUMI tonic water 

\1,100 
 

 ・KUMI トニックウォーター ブースト 
 KUMI tonic water boost 

\1,100 
 



CAFÉ＆SOFT DRINK ―――――――――――――――――――――――――― 

 ・THE GATE HOTEL by HULIC オリジナルブレンドコーヒー 
 THE GATE HOTEL by HULIC Original Blended Coffee 

\900 
 

 
 
・エスプレッソ 
 Espresso 

\900 
 

 ・アイスコーヒー 
 Iced Coffee 

\900 
 

 ・カフェラテ ホット/アイス 
Café Latte Hot/Ice 

\950 
 

 ・カプチーノ 
 Cappuccino 

\950 
 

 ・ダージリンティー 
 Darjeeling Tea 

\900 
 

 ・アイスティー 
 Iced Tea 

\900 
 

 ・フレッシュ オレンジジュース 
 Fresh Orange Juice 

\1,100 
 

 ・グレープフルーツジュース 
 Grapefruit Juice 

\880 
 

 
 
・パイナップルジュース 
 Pineapple Juice 

\880 
 

 
 
・北海道余市 りんごのほっぺ ストレートジュース 
Apple Juice “Ringo no Hoppe” 100% Pure from Yoichi Hokkaido 

\880 
 

 ・アランミリア 葡萄畑のピーチネクター 
 Alain Milliat Vineyard Peach Nectar 

\990 
 

 ・トマトジュース 
 Tomato Juice 

\880 
 

 ・コカ・コーラ 
 Coca Cola 

\770 
 

 ・ジンジャーエール 
 Ginger Ale 

\770 
 

 ・ペリエ 
 Perrier 

\990 
 

 ・ウーロン茶 
 Oolong Tea 

\770 
 

 
 
・富士ミネラルウォーター 
 Fuji Mineral Water 

\770 
       

 
 
・富士プレミアムスパークリングウォーター 
 Fuji Premium Sparkling Water 

\770 
 

 


